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Oftenuto dalla vinificazione in purezza dell'vva Sauvignon R3, clone
tipicomente frivlono. Colore giallo poglierino con riflessi fendenti al
verdognolo. Il profumo & quasi selvatico, con sensazioni di peperone
giallo, salvia, pesca e una nota di foglia di pomodoro. Nerbo morbido ed
elegante, con lunga persistenza aromatica.

CARATTERISTICHE

Allevamento: doppio capovolto (cappuccino) e guyot

Terreno: mame ed arenarie sirafificate di origine eccenicn con esposizione
a mezzogiomo

Resa uva: 85 glli/ha.

Desita d'impianto: 5000 piante/ha.
Vinificazione: in bianco con pressatura soffice, pulitura del mosto per
! i ione a llata di 18°-20° C per

1520 giomi

Affinamento: 3 mesi in botti di cemento e 2 mesi in bottiglia
Temperatura di servizio:12°- 14°C

Gradazione alcolica: 12.50% vol.

Abbinamenti  gastronomi:
spagheti olla scogbes; paacaalla grigha

risofto ai funghi, carpaccio di fonno,

es entirely from the vinification of Sauvignon R3 grapes, typical clone
igh

of Friuli Venezia Giulia. Straw-yellow with greenish highlights. Its bouquet

is almost gamy, with sensaf

peach and a hint

s of yellow pepper, sag
of tomatoleat. Soft and refined backbone, it finishes with o long aromatic

persistence
CHARACTERISTICS

Vine training system: double arched cane (cappuccina) and guyot
Soil type: marls and stratified sondstone of Eocene origin, vineyards
facing South

Yeld per hectare: 85 quintals of grapes

Average planting density: 5000 rootstocks per hectare

Vinification: soft pressin
marc of controlled tempe:
Refinment: 3 mont
Serving temperature: 12
Alcohol:

Pairing:

purification of the must and fermentation without

ture of 18°-20° for 1 days.
hs in cement tanks and aged in bottle for 2 months

°-14°C

50% vol.

hrooms risoffo, tuna carpaccio, shellfish spaghetti, grilled fish




